
BLISS
FICHES TECHNIQUES



Notre histoire

Origines.
Le Château de la Calonnière fut bâti au XVIème siècle. Bien que la famille

Teurquetil le reprît en 1967, c’est bien en 2021, à l’arrivée de Catherine, que
celui-ci entame sa renaissance. 

Engagement.
Passage en bio, développement de la polyculture, baisse des rendements,

acquisition de parcelles d’exception à Bonnezeaux, construction d’un
nouveau chai : toute la démarche répond désormais de l’exigence.

Déterminés à proposer la plus pure expression de nos terroirs, nous
prônons un interventionnisme minimal au chai.

Cépages.
Nous cultivons les cépages traditionnels ligériens : chenin, cabernets

franc et sauvignon, chardonnay et grolleau.

Notre terroir.
Nos sols de schistes et de grès se situent à la frontière du massif

armoricain, et sont traversés de quelques veines d’origine magmatique. 



Nos vignes puisent leurs ressources dans un terroir schisto-gréseux.
Nous vendangeons à la main. Le pressurage est lent et à froid, et la
fermentation alcoolique se déroule dans des cuves en acier
inoxydable à température contrôlée. 

TAV : 12 % vol.
Sucres : 0 g/l 
Cépage : Chenin 100 % 
Origine : France - Val de Loire 
Contenance : 250 ml

BLISS WHITE est fruité et rafraîchissant, avec une bouche vive et
citronnée. Sa tension vibrante et parfaitement équilibrée précède une
finale minérale. Avec sa robe discrète et délicate et son nez frais et fin, cet
Anjou Blanc promet une expérience vivifiante, idéale au quotidien.

Moments simples : Assiette de charcuterie 
Poissons et fruits de mer : Accompagnés d’une sauce au beurre blanc
Excursions en plein air : randonnée pique-nique, après-midi en bateau

Notre travail.

Dégustation.

Accords mets et moments.

BLISS WHITE

Château de la Calonnière
Lieu-Dit La Calonnière - Martigné Briand

49540 TERRANJOU, France
www.chateaudelacalonniere.com @blissbycatherine



Nos vignes puisent leurs ressources dans un terroir schisto-gréseux.
Nous vendangeons à la main. Le pressurage est lent et à froid, et la
fermentation alcoolique se déroule dans des cuves en acier
inoxydable à température contrôlée. 

TAV : 12,5 % vol.
Sucres : 0 g/l 
Cépage : Cabernet franc 100 % 
Origine : France - Val de Loire 
Contenance : 250 ml

BLISS RED est un vin rond et fruité, aux arômes de fruits des bois. Sa
robe rubis éclatante est un prélude à sa gourmandise. Facile à boire,
ce vin est idéal au quotidien.

Notre travail.

Dégustation.

Accords mets et moments.

BLISS RED

Moments simples : planche apéritive
L’heure de décompresser : Un verre en cuisine, un autre à table (sans
avoir à ouvrir une bouteille entière)

Château de la Calonnière
Lieu-Dit La Calonnière - Martigné Briand

49540 TERRANJOU, France
www.chateaudelacalonniere.com @blissbycatherine



Nos vignes puisent leurs ressources dans un terroir schisto-gréseux
Nous vendangeons à la main. Le pressurage est lent et à froid, et la
fermentation alcoolique se déroule dans des cuves en acier
inoxydable à température contrôlée. 

ABV : 12 % vol.
Sucres : 0 g/l 
Variété : Grolleau 100 % 
Origine : France - Val de Loire 
Contenance : 250 ml

BLISS ROSÉ est fruité, rond et rafraîchissant. Il dévoile des arômes
de fraise, de pêche et de fleurs blanches, et ses notes amyliques de
bonbon anglais lui confèrent une réelle gourmandise. Facile à boire,
avec son élégante robe saumonée, ce vin est idéal au quotidien.

Château de la Calonnière
Lieu-Dit La Calonnière - Martigné Briand

49540 TERRANJOU, France

Notre travail.

Dégustation.

Accords mets et moments.

BLISS ROSE

Moments simples : Apéritif et plage ensoleillée (si pas de plage
disponible, remplacez par une terrasse). 
Menu spécial : Ceviche de palourdes aux échalotes et au piment.

www.chateaudelacalonniere.com @blissbycatherine
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